
PIADA BIOLOGICA DI GRANO O DI FARRO
Le piade e i cascioni dapeppe sono preparati utilizzando solo farine e olio extra 
vergine di oliva biologici, senza aggiunta di grassi animali, lieviti, conservanti o 
additivi chimici. SENZA STRUTTO.

COMPONI LA TUA PIADA

Parti da € 4,10 e aggiungi il prezzo di ogni farcitura

SALUMI € 0,80: Prosciutto crudo e cotto, salsiccia, salame piccante, 
salame, fesa di tacchino // € 1,50: porchetta // € 2,00: bresaola // 
€ 2,50: petto di pollo grigliato, salmone(4), alici marinate(4) e tonno(4).

FORMAGGI(7) € 0,80: Mozzarella, scamorza, stracchino, pecorino

VERDURE COTTE € 0,80: Cicoria e/o erbe di campo 
// € 1,50: pomodori, melanzane gratinati(1) e cipolla caramellata.

VERDURE CRUDE € 0,50: Rucola, lattuga, pomodori freschi, carote 
// € 1,00: pomodori secchi e uovo(3).

IMPASTO DI FARRO € 0,30 // SALSE € 0,20: mayo(3).

LE PIADE SUGGERITE DA PEPPE (1)

Apollo: pollo alla griglia, lattuga, rucola e pomodoro 8,10
Benessere: fesa di tacchino, lattuga, rucola e pomodoro 6,40
Campagnola: salsiccia, cipolla e pomodoro 6,20
Caprese: crudo, mozzarella(7) e pomodoro 6,20
Classica: crudo, stracchino(7) e rucola 6,20
Classica di mare: salmone(4), stracchino(7) e rucola 7,90
Diavolina: salame piccante, scamorza(7), lattuga rucola e pomodoro 7,20
Estiva: porchetta, lattuga, rucola e pomodoro 7,10
Gustosa: cipolla e porchetta 6,40
Intensa: salsiccia, mozzarella(7) e pomodoro 6,20
Marchigiana: salsiccia e pomodori gratinati(1) 6,40
Mediterranea: tonno(4), lattuga, rucola e pomodoro 8,10
Primavera: crudo, scamorza(7) e rucola 6,20
Robusta: crudo, pecorino(7) e pomodori secchi 6,70
Rossini: pomodori gratinati(1), uovo sodo(3) e mayo(3) 6,80
Sardina: alici marinate(4), pecorino(7), lattuga 7,90
Saporita: cicoria, scamorza(7) e salsiccia 6,50
Valtellina: bresaola, mozzarella(7), lattuga, rucola e pomodoro 8,40
Vegetariana: cicoria e scamorza(7) 5,70

I CASCIONI DI PEPPE (1)

Pomodoro e mozzarella(7) / Patate e mozzarella(7) 5,00
Pomodoro, mozzarella(7) e cotto / Patate, mozzarella(7) e salsiccia 5,50

DOLCI E FRUTTA DEL GIORNO
Sorbetto al caffè / limone 3,00
Ananas 4,00
Macedonia di frutta fresca (ananas, pesca, melone) 4,00
Macedonia di frutta fresca + Yogurt(7) 5,00
Piadina con nutella(1,7,8) 4,00
Dolce del giorno 5,00
Gelato 2 gusti(7) 4,00

BEVANDE
Acqua minerale in bottiglia 50 cl 1,50
Acqua minerale in bottiglia 1 lt 2,50
BIBITE ALLA SPINA:
Coca cola piccola 20 cl 2,50
Coca cola media 40 cl 4,00
Coca cola caraffa 1lt 9,00
Bibite in lattina / succhi di frutta 3,00
Caffè espresso / Decaffeinato / Caffè d’orzo 1,50
Caffè corretto / Orzo o Ginseng tazza grande 2,00
Moretta 3,00
Amari, digestivi, grappa 4,00
VINI DELLA CASA:(12)

- Chardonnay azienda agricola San Filippo
    da agricoltura biologica senza solfiti
 
 - Bianco Frizzante

Bicch. 1/4 lt
3,50 4,50
1/2 lt 1 lt
6,00 10,00

VINI IN BOTTIGLIA(12)

Celso, Bianchello del Metauro Sup. DOC 
(Azienda Agricola Guerrieri) 22,00

Terre di San Paolo, Verdicchio dei castelli di Jesi 
(Az. Piersanti) 20,00

Roncaja, Albana e Pinot Nero, vinificato in bianco 
D.O.C. Colli pesaresi (Fattoria Mancini) 22,00

Celeste, Chardonnay, (Cantina Colle delle Fate) 22,00
Ica, Rosato IGT Marche (Selvagrossa) 20,00
BOLLICINE
Re Brut, Prosecco D.O.C Treviso (Az. Ag. Sandrin)              5,00 / 20,00
M’Arte, Metodo classico extra brut (Cantina Colle delle Fate) 38,00
Selvabolle, Brut Marche (Selvagrossa) 22,00
Cartizze, Valdobbiadene Sup. D.O.C.G. Millesimato Dry 36,00
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INGREDIENTI: INGREDIENTI: INGREDIENTI:

- Pulled pork - Burger di salmone(4) artigianale - Tataki di tonno(4)

- Cipolla caramellata - Salsa tzatziki - Mayo al lime(3)

- Salsa Barbecue dello chef - Feta(7) - Rucola

- Coleslaw(3,7) - Insalata - Cipolla caramellata

PIATTI VARI
Cotoletta(1) di pollo e patatine 12,00
Salmone affumicato(4), rucola e pomodoro 10,00
Petto di pollo alla griglia 11,50
Patate fritte / patate arrosto 5,00
Piatto unico: 50/60 gr carbo., 60/100 gr di prot. + verd. di stagione(9)  da 12,00 a 16,00
Piada vuota di grano(1) / di farro(1) 1,70 / 2,00

POKE’(4)

Riso, carote, pomodori, avocado, edamame(6), tartare di tonno(4) o salmone(4) 12,50

I NOSTRI PANINI GOURMET

12 € 12 € 12 €ANTIPASTI
Cozze alla tarantina con crostone di pane (1,14) 10,00
Antipasto (solo una varietà) (2,4,14) 10,00
Antipasto di mare (2,4,14) 18,00

PRIMI PIATTI*
Tagliolini allo scoglio (1,2,3,4,14) 15,00
Tagliolini  vongole e zenzero (1,3,4,14) 12,50
Gnocchi gamberi e zucchine (1,2,3,4) 12,00
Gnocchi con branzino e verdure croccanti (1,3,4,9) 12,50
Ravioli pomodoro e basilico (1,3,7) 12,00
Sedanini al ragù (1) 10,00
Sugo del giono                                                                             da 12,00  / 18,00
 * La pasta è preparata fresca e successivamente surgelata.
** I gamberi e i calamari sono prodotti surgelati.

SECONDI PIATTI*
Spiedino di gamberi e calamari porzione grande (4 spiedini)** (1,2,4,14) 16,00
Spiedino di gamberi e calamari porzione piccola (2 spiedini)** (1,2,4,14) 8,00
Tataki di tonno con rucola e mayonese al lime (3,4) 16,00
Sardoncini scottadito (1,4) 12,00
Fritto di mare (1,2,4,14) 14,00
Brodetto senza spine (min. 2 pax) (2,4,14) 30,00
Paella su ordinazione (min. 10 pax, prezzo cad.) (2,4,12,14) 20,00
Orata al forno con verdure (4,9) 18,00
* I gamberi e i calamari sono prodotti surgelati.
**Possibilità di scegliere la porzione di spiedini solo con gamberi o calamari

Beach               
329 548 0742

Centro                   
0721 34061

Baia                     
392 5739241

Mare                
0721 583023 

Montecchio    
0721 34061 

Fano               
0721 829989

Tutti i nostri panini gourmet vengono serviti con patatine fritte!

NOVITÀ

INSALATE DI CEREALI BIO 
Insalata di Farro (mozzarella, pomodoro, basilico, olive) 6,00
Insalata di Cous-Cous (ceci, carote, zucchine) 6,00

LE NOSTRE INSALATE 
Caesar: lattuga, rucola, pomodori, pollo, parmigiano(7) e carote 9,60
Nizzarda: lattuga, rucola, pomodori, mozzarella(7), tonno(4),olive, carote e mais 9,90
Norvegia: lattuga, rucola, pomodori, mozzarella(7) e salmone(4) 8,80
Gioacchino: lattuga, rucola, pomodori, mozzarella(7) e uovo sodo(3) 7,30
Veggy: lattuga, rucola, pomodori, mais, pom. secchi, carote e olive 8,20
Italiana: lattuga, rucola, pomodori, mais, pom. secchi, pecorino(7), olive 8,90
Alice: lattuga, rucola, pomodori, alici marinate(4), olive, mozzarella(7) 9,60

INSALATE CON INGREDIENTI A SCELTA

Base: lattuga, rucola e pomodoro 4,80
Ingredienti a scelta:
mozzarella(7) / pecorino(7) / feta(7) 1,50
tonno(4) / salmone(4) / gamberi(2) / alici(4) / petto di pollo 2,50
uovo sodo(3) / pomodori secchi 1,00
carote / olive 0,80

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze 
sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.
A vostra disposizione anche il libro degli ingredienti.

COPERTO 2,00

Servite condite con olio extravergine di oliva, 
aceto di mele e sale.

Servite condite con olio extravergine di oliva, aceto di mele e sale.

(cavolo cap. mayo, yogurt)

LA NOSTRA BIRRA PRODOTTA A KM 0
GIGI

Session IPA

bionda luppolata
4,2% vol.

HULA HOPS
American IPA

bionda luppolata
6% vol.

ALVIN*

Märzen

ambrata
5,3% vol.

GRASS**

German Pils

bionda
5,3% vol.

BALA
Double IPA

bionda luppolata
8,3% vol.

BECCO
Bock

rossa
6,7% vol.

Helles

bionda
5% vol.

EVA*

Spina 20 cl. Spina 40 cl.

4,00* 6,00*

Bott. 50 cl. Caraffa 1 lt.

6,50** 12,00*lattine 33 cl. 4,50

**
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piadineria e birreria artigianale

dal 2004

1. Cereali contenenti glutine
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia
7. Latte e prodotti a base di latte (lattosio incluso)

8. Frutta a guscio
9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi AL
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