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Birra dal colore ambrato carico con schiuma cremosa i p“, 7
e di buona persistenza. 114 d
* Labbondante uso di malto suggerisce in bocca
piacevoli note di miele, bilanciate da una Ieggera}
nota di amaro. At

Malto Munich, Munich Dark, Cara Aroma, Chocolate

Luppoli e spezie Magnum, Cara Munich I, Perle

Fermentazione Bassa

Colore Ambra scuro
Generosa, cremosa, color zabaione chlaro,

ST di buona persistenza
Aroma Leggermente speziato e floreale
6,7% VOL | 20 IBU e
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SESSION IPA

Birra ad alta fermentazione non filtrata e non
pastorizzata dal colore giallo paglierino.
- Si presenta con una schiuma bianca, cremosa
e persistente. | sentori agrumati e di frutta esotica
51 con[ugano |n un perfetto equmbno con il suo amaro

Schiuma

Aroma

4,2% VOL | 37 IBU
ol
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AMERICAN IPA

Birra dorata in stile American IPA, non filtrata
e non pastorizzata. Si presenta con una schiuma bianca,
abbondante e persistente. L’aroma caratteristico

dei luppoli Americani sprigiona in bocca sentori
agrumati e di frutta esotica e lascia spazio in seguito
ad un amaro persistente e resinoso.

-
Malto Pils, Cara Aroma
j Luppoli e spezie Citra, Idaho 7, Mosaic
Fermentazione Alta
Colore Oro
Schiuma Bianca, abbondante e persistente
: Aroma Agrumato e frutta esotica

6% VOL | 50 IBU

AMERICAN IPA
BBliR K browery

330 ml

BALA

DOUBLE IPA

B|rra non filtrata e alely) pastorlzzata
i ianca, abb ndant{e_




CHI SIAMO

|| Birrificio Blink nasce nel 2016 a Pesaro dalla
volonta di proporre birra artigianale di qualita
all'interno delle nostre piadinerie DaPeppe.

Il Birrificio si estende su una superfice
di 1.000 m? e ospita il nostro brew pub,
dove ¢ possibile gustare piadine
e specialita di carne.

La nostra cantina conta 12 fermentatol
isobarici, per una capienza totale di 36
ettolitri, ed & direttamente collegata
alle riempitrici isobariche.

Giuseppe Ricci
Co-fondatore

Alessandro Ricci
Co-fondatore

EVA

Marco Gra:
Socio e Mastro Birraio

Tale struttura ci permette di confezionare

la birra in lattine, bottiglie e fusti riutilizzabili
in plastica ed acciaio, consentendoci di ridurre
al minimo I'impatto ambientale.

Inoltre, per preservare proprieta e shelf-life

i il nostro laboratorio di controllo
i monitorare in maniera
i produzione.

Lorenzo Monticelli
Commerciale
e produzione

le Lucarini
Birraio, commerciale
e distribuzione

HELLES /’

Birra in stile tedesco a bassa fermentazione di colore ~
oro, con schiuma morbida e leggera.

Molto beverina, ha un gusto delicato e pulito,

senza asprezze.

Offre piacevoli aromi di miele e crosta di pane.

Malto Pils, Munich, CaraPils, Spitz
Luppoli e spezie Magnum, Perle
Bassa

Oro

Fermentazione
Colore
Morbida, leggera

Predominanza di aromi di miele
e crosta di pane

5% VOL | 18 IBU

2°class. cat. 2 1°class. cat. 2

- Birra dorata in stile tedesco. Schiuma bianca

- e persistente. Gradevolmente amara e beverina.
Le note di cereale attribuite dai malti accompagnano
le note floreali ed erbacee dei luppoli.

Malto

Pils, CaraPils, Spitz

Luppoli e spezie

Magnum, Perle, Saphir.

Fermentazione

Bassa

Colore

Oro

Schiuma

Bianca, cremosa e consistente

Aroma

Floreale/erbaceo con note di cereale

5,1% VOL | 32 IBU

MARZEN

Birra ambrata in stile tedesco a bassa fermentazione.
Si presenta morbida in bocca, limitatatmente amara,
con sapori di malto puliti, ricchi e dal sentore

di pane tostato.

Munich, Vienna, Melanoidinic
Luppoli e spezie Magnum, Perle
Bassa

Ambra

Fermentazione
Colore
Schiuma Morbida e persistente

Aroma Sentori di pane tostato

5,3% VOL | 18 IBU
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